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54/ Planes de estudios de la Universidad de Lleida

Primer ciclo
3 afos

Troncales y obligatorios: 180
Optativos: 22,5

Libre eleccién: 22,5

Créditos totales: 225

Opcién PAU LOGSE: Cientifico-técnica, Ciencias de la Salud
Opcién COU: A Cientifico-tecnolégica, B Biosanitaria
CFGS y FP-2: Sélo los que tengan acceso

Prueba de acceso para mayores de 25 afios

El ingeniero técnico especialista en Industrias Agrarias y Alimentarias gestiona la pro-
duccién en lineas y plantas de proceso de alimentos, con la finalidad de obtener pro-
ductos alimentarios de calidad y econémicamente rentables de una forma respetuosa
con el medio ambiente.

Matematicas, fisica, quimica, biologia, dibujo e informética. Pruebas de auto evalua-
cion del nivel de las asignaturas del primer curso.

Vocacién por la actividad industrial y la transformacién de alimentos. Preocupacion
por la seguridad alimentaria y medio ambiental. Capacidad analitica y practica. Capa-
cidad de trabajo.

Durante el primer afio académico el estudiante debe superar un minimo de 12 créditos
entre las materias troncales y obligatorias. Se puede pasar a segundo curso aprovando
como minimo 7 de las 11 asignaturas de primero.

Técnico de administraciones publicas agrarias: Unién Europea, Estado, comunidades
auténomas, ayuntamientos

Ingeniero de proyectos de instalaciones y de industrias agroalimentarias

Ejercicio libre de la profesion: proyectos, asesoria, consultoria, peritaciones, direccién
de obras, estudios de impacto medioambiental, estudios de seguridad y salud laboral,
etc.

Técnico de control de calidad en industrias alimentarias

Técnico de produccién en industrias alimentarias

Técnico de empresas auxiliares: equipos, aditivos, embalajes, comercializacion, etc.

Ingenieria Agronémica

Ingenieria de Montes

Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Licenciatura en Comunicacién Audiovisual



1° CURSO Asignaturas Créditos Tipo Duracién
Biologia 4.5 T C
Botanica Agricola y Fisiologia Vegetal 7,5 T C
Célculo 6 T C
Ecologia Agraria 4,5 T C
Edafologia y Climatologia 6 T C
Electromagnetismo y Termodindmica 6 T C
Estadistica y Algebra 6 T C
Mecénica 6 T C
Quimica General 6 T C
Quimica Organica y Bioquimica 6 T C
Topografia y Cartografia 4,5 T C
2° CURSO Asignaturas Créditos Tipo Duracién
Analisis Quimico 6 T C
Construccién y Electrotecnia 75 T C
Control de Calidad de los Alimentos 4.5 T C
Expresion Gréfica 4,5 T C
Fitotecnia 4.5 T C
Fundamentos de Ingenieria Alimentaria 6 T C
Microbiologia Alimentaria 7,5 T C
Microbiologia General 6 T C
Quimica y Fisica de Alimentos 6 T C
Sistemas de Produccién Animal 6 T C
Sistemas de Produccién y Proteccion Vegetal 6 T C
Termotecnia y Fluidomecanica 9 T C
3° CURSO Asignaturas Créditos Tipo Duracién
Evaluacién del Impacto Ambiental 4.5 T C
Economia Agraria 9 T @
Procesos e Instalaciones 12 T A
Proyectos 6 T C
Trabajo Practico Tutelado 12 (@) C
Créditos totales de asignaturas optativas 22,5 op C
Créditos totales de libre eleccion 22,5 LE C

Leyenda: T = troncal O = obligatoria OP = optativa LE = libre eleccién A = anual C = cuatrimestral

OPTATIVAS

LIBRE ELECCION

Bioquimica (complemento de formacié para el ac-
ceso a la licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, CFLCTA)

Fabricaciéon de Piensos y Alimentacién Animal

Fisica y Quimica (CFLCTA)

Fisiologia de la Alimentacién (CFLCTA)

Quimica Inorganica (CFLCTA)

Quimica Orgénica (CFLCTA)

Frigoconservacion de Frutas y Hortalizas

Gestién y Tractamiento de Residuos

Industrias Queseras

Industrias de Leche y Derivados

Industrias de Conservas y Congelados Vegetales
Industrias de Aceites y Grasas

Industrias de Zumos de Frutas y Derivados
Organizacion Industrial

Seguridad y Salud Laboral

Métodos Estadisticos de Experimentacion Agraria
Valoracién Industrial

Los créditos de libre eleccion posibilitan una configu-
racion flexible del curriculum del estudiante. En este
apartado se incluyen las actividades docentes no re-
gladas organizadas por diferentes unidades de la UdL
(departamentos, servicios, Universidad de Verano...)
o instituciones ajenas, las practicas realizadas en el
marco de un convenio de cooperaciéon educativa uni-
versidad-empresa o la participacion en programas de
movilidad. En cada curso académico, la UdL recoge
en un catédlogo oficial las actividades con derecho a
la obtencion de créditos de libre eleccion.
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