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Periode de validesa els cursos 2011/12, 2012/13 i 2013/14

Presentacio

Un aspecte fonamental de la missié que desenvolupa I’Escola Técnica Superior d’Enginyeria
Agraria (ETSEA) de Lleida és la creacio, desenvolupament i transferéncia de ciéncia i
tecnologia. Aquesta voluntat I’ha portada a situar-se com el major Campus Agroalimentari de
Catalunya, on els estudis de doctorat consoliden una estreta vinculacié cientifica i técnica de la
universitat amb els organismes publics de recerca i els departaments de 1+D de les empreses.
La ETSEA de Lleida, amb aquest Programa de Doctorat, vol donar resposta a la creixent
demanda d’investigadors que hi ha en el sector agroalimentari. L’alumnat rep una solida
formaci6 aplicada en les metodologies propies de la recerca amb I’objectiu que pugui
desenvolupar la seva activitat professional en 1’ambit agroalimentari nacional I internacional.

Aquests estudis permeten obtenir el grau de Doctor, estan plenament adaptats a 1’ 1’Espai
Europeu d’Educacié Superior (EEES) i son hereus del Programa de Doctorat en Sistemes
Agricoles, Forestals y Alimentaris distingit amb la Mencié de Qualitat que atorga el Ministerio
de Educacion y Ciencia.

Requisits d’admissio al periode de formacio dels estudis de doctorat

Per accedir al periode de formacid sera necessari estar en possessid d’un titol universitari
oficial espanyol. Aixi mateix podran accedir-hi els titulats universitaris conforme a sistemes
educatius estrangers sense necessitat de I’homologacio dels seus titols, sempre que acreditin un
nivell de formaci6 equivalent als corresponents titols universitaris oficials espanyols i que
facultin, en el pais expedidor del titol, per a 1’accés a ensenyaments de postgrau.

Vies d’accés al periode de formacio del doctorat

1. Amb titol universitari oficial espanyol (llicenciatures, enginyeries, arquitectures,
diplomatures, enginyeries tecniques, arquitectures técniques)

2. Amb titol universitari estranger homologat

3. Amb titulacié no homologada perd amb el nivell de formacio equivalent al titol de
grau espanyol i sempre que el pais expedidor del titol faculti per a 1’accé4s als estudis de
postgrau

Organitzaci6 del periode de formacid

Per al periode de formacio dels estudis de postgrau, la UdL ofereix masters que donen accés al
programa de doctorat en Ciéncia i Tecnologia Agraria i Alimentaria:
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eMaster universitari de Recerca en Sistemes de Produccid Agroalimentaria
http://www.recercaagroalimentaria.udl.cat/

e Master universitari en Millora Genética Vegetal
http://www.iamz.ciheam.org/

e Master universitari en Proteccio Integrada de Cultius
http://www.ipm.udl.cat/

e Master universitari en Sanitat i Produccid Porcina
http://www.masterporcino.org/

o Master universitari en Gestio de Sols i Agues
http://www.magsa.udl.cat

e Master universitari en Gestio i Innovacio de la Indastria Alimentaria
http://www.masteralimentaria.udl.cat/index.html

e Master universitari en Enginyeria Agronomica
http://www.udl.cat/estudis/masters/eng_agronomica.html

L’estudiantat que hagi realitzat els crédits d’un master de perfil professional, complementara
els seus estudis realitzant credits d’un master de recerca per accedir al periode d’investigacio
del doctorat.

Requisits d’admissio al periode d’investigacio dels estudis de doctorat

Actualment els estudis de Doctorat en I’EEES, es focalitzen en la realitzacio d’una Tesi
Doctoral, en el marc d’una linia de recerca registrada en un Programa de Doctorat. L’activitat
docent, que en programes antics corresponia als Cursos de Doctorat, es realitza de manera
previa dins dels nous Masters Oficials. Per poder matricular-se en un programa de doctorat
nou, s’han de tenir cursats 300 ECTS de Grau + Postgrau, dels quals 60 ECTS han d’haver
estat cursats en un Programa Oficial de Postgrau (POP) i han d’acreditar coneixements basics
de metodologia de la recerca.

Transitoriament, també es poden matricular en un programa de doctorat estudiants amb 32
credits de doctorat de programes vells (amb DEA o suficiéncia investigadora)

Vies d’accés al periode d’investigacio del doctorat

1. Amb titol oficial de Master Universitari.

2. Amb titol del mateix nivell expedit per una instituciéo d’educacid superior de 1’Espai
Europeu d’Educacié Superior (EEES).

3. Amb titol obtingut conforme a sistemes educatius aliens a I’EEES, sense necessitat
d’homologar-lo, pero préevia comprovacio que el titol acredita un nivell de formacio
equivalent als corresponents titols de 1I’Estat espanyol de Master Universitari i que
faculta en el pais expedidor del titol per a I’accés als estudis de Doctorat.

Aquesta admissid no implicara, en cap cas, I’homologaci6 del titol previ que posseeix la
persona interessada, ni el seu reconeixement a altres efecte que el de cursar els estudis de
Doctorat.

4. Amb 60 credits en un o diversos Masters Universitaris.

5. De manera excepcional, les persones que acreditin 60 credits de nivell de postgrau que
hagin estat configurats d’acord amb la normativa que estableixi la Universitat, per
activitats formatives no incloses en un master universitari. Aquest periode de formacio
requereix un informe favorable de I’ANECA.

6. Amb el titol de Graduat o Graduada amb durada minima de 300 credits ECTS.


http://www.recercaagroalimentaria.udl.cat/
http://www.iamz.ciheam.org/
http://www.ipm.udl.cat/
http://www.masterporcino.org/
http://www.magsa.udl.cat/
http://www.masteralimentaria.udl.cat/index.html
http://www.udl.cat/estudis/masters/eng_agronomica.html
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Departaments que hi participen
Departament d’Enginyeria Agroforestal
Departament d’Hortofructicultura, Botanica i Jardineria
Departament de Medi Ambient i Ciencies del Sol
Departament de Produccio Animal
Departament de Produccio Vegetal i Ciéncia Forestal
Departament de Quimica
Departament de Tecnologia d’ Aliments

Competencies

En acabar els estudis corresponents al periode de formacié i al periode d’investigacio, la

persona que hagi acabat els dos periodes:

¢ Haura demostrat una comprensié sistematica del camp agroalimentari especific en el que es
centri el seu estudi i el domini de les habilitats i métodes d’investigacio relacionats amb la
Ciencia i Tecnologia Agraria i Alimentaria,

e Haura realitzat una contribuci6 a través d’una investigacio original que amplii les fronteres
del coneixement en agroalimentacid, desenvolupant un corpus substancial que, en tot o en
part, mereixi ser objecte de publicacid(ons) referenciada(es) a nivell nacional o internacional,

e Sera capag de realitzar una analisi critica, avaluacio i sintesi d’idees noves i complexes en
algun dels aspectes considerats en agroalimentacio,

e Sabra comunicar-se amb especialistes equivalents, amb la comunitat academica en el seu
conjunt i amb la societat en general, en referencia a qualsevol de les arees interelacionades
amb I’agroalimentacio,

e Sera capag de fomentar, en contextos académics i professionals, 1’aveng tecnologic, social o
cultural de la Ciencia 1 Tecnologia Agraria i Alimentaria dins d’una societat basada en el
coneixement.

Processos administratius
Coordinacio del programa de doctorat

Dr. Marc Tor Naudi mtor@prodan.udl.es
ETS d’Enginyeria Agraria

Av. Rovira Roure, 191

E-25198 Lleida

Tel. 973 70 25 57

Contacte administratiu

Seccid de Doctorat

PI. de Victor Siurana, 1

25003 Lleida

Tel. +34 (9) 73 702 043

Fax +34 (9) 73 702 042

doctorat@aga.udl.cat
http://lwww.udl.es/serveis/aga/tercercicle.html

Informacid sobre els tramits d’accés al doctorat
http://www.udl.cat/serveis/aga/tercercicle/doctoratnoudecret.html

Informacié relacionada amb la Lectura de Tesi: normativa especifica i tramits


mailto:mtor@prodan.udl.es
mailto:doctorat@aga.udl.cat
http://www.udl.es/serveis/aga/tercercicle.html
http://www.udl.cat/serveis/aga/tercercicle/doctoratnoudecret.html
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http://www.udl.cat/serveis/aga/tercercicle/tesi.html

Informacio sobre els mecanismes de control i qualitat del programa
http://www.udl.cat/organs/vicerectors/vri/tercercicle.html

Llistes de doctorat

L’estudiantat es pot subscriure a les llistes de doctorat. Aquest mitja fara més facil i rapida la
intercomunicacio de la Seccié de Doctorat amb 1’estudiantat.

http://llistes.udl.es/mailman/listinfo/doctorat

Linies d’Investigacié i Direccions de Tesis
Agrometeorologia i medi ambient

= Agrometeorologia

Dr. F. Castellvi f-castellvi@macs.udl.cat

Dr. P.Pérez

DESCRIPCIO

Estimacid del flux de calor sensible, latent (evaporacid i evapotranspiracid) i de dioxid de
carboni a escala local. Avaluacié del métodes d’estimacio meés adients en base al tipus de
informacio climatica i infrastructura disponible. Modelitzacié de les necessitats hidriques dels
cultius mitjancant el desenvolupament i aplicacié de les tecniques micrometeorologiques i
sensors remots per a la mesura de I’evapotranspiracio tant a escala local com regional.

= Cogeneracio solar a I’ambit agroalimentari

Dr. F. Badia, fbadia@macs.udl.cat,

Dr. J.L. Doménech, Dr. D. Chemisana, Dr.J. Barrau Dr. J. I. Rosell

DESCRIPCIO

Estimacio del potencial solar per a I'Us en sistemes de produccid agroalimentaris. Determinacié
de la capacitat de diversificacio economica dels sistemes agropecuaris amb [l'inclusié de
I'energia solar. Determinacié de la produccid energética de cogeneracio i trigeneraci6 solar
directament relacionada a la producci6 alimentaria, i analisi de I'is d'electricitat, calor i fred en
sistemes productius i la capacitat de les parelles electricitat-calor, electricitat-fred i calor-fred
en processos usuals de la industria alimentaria amb la determinacio de la capacitat d'adaptaci6 i
analisi del potencial d'aplicabilitat.

= Sols i aigiies

Dra. M. Concepcion Ramos Martin, cramos@macs.udl.cat

Dr. J. Alcazar, Dr. J.C. Balasch, Dr. R. Batalla, Dra. A. Bosch, Dr. J.A. Martinez, Dr. J .R.
Olarieta, Dr. I. Pla, Dra. R.M. Poch, Dr. J. Porta, Dra. M.R. Teira, Dr. J .M. Villar.
DESCRIPCIO

Avaluacié i prediccié de processos hidrologics relacionats amb la conservacio i degradacié de
sols i aigiies. Desenvolupament i Us de models de simulacio. Aplicacio al maneig de sols i
aigua en sistemes de produccié agricola de vinya. Maneig del reg i drenatge pel control de la
salinitzacio i sodificacié dels sols i aigles: desenvolupament i Us de models de simulacio.
Avaluacié de mesures de conservacid de sols en zones agricoles amb elevats pendents. Efecte
de les practiques de maneig en les pérdues de nutrients en vinyes. Efectes de l'ocurréncia
d’esdeveniments climatics en degradacid de sols. Restauracio de sols degradats o alterats per
activitats antropiques. Avaluacié de la qualitat del sol i dels factors que el determinen en
I’espai i el temps, incloent generacié i tractament de bases de dades. Relacid entre qualitat de



http://www.udl.cat/serveis/aga/tercercicle/tesi.html
http://www.udl.cat/organs/vicerectors/vri/tercercicle.html
http://llistes.udl.es/mailman/listinfo/doctorat
mailto:f-castellvi@macs.udl.cat
mailto:fbadia@macs.udl.cat
mailto:fbadia@macs.udl.cat
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sols i produccid agricola o forestal. Matéria organica del sol: estabilitat, incorporacio i relacio
amb I’estructura mitjan¢ant técniques micromorfologiques. Relacio entre qualitat del sol i
aiglies a escala de conca i de parcel-la, en el marc del canvi global del clima. Disponibilitat i
dinamica del nitrogen associades a la utilitzacié de fertilitzants organics. Disponibilitat i
dinamica de micronutrients i metalls pesants associades a la utilitzacio de fertilitzants organics.
Emissio d'amoniac i gasos d’efecte hivernacle (N,O, CH4 i CO,) a partir de sistemes agricoles i
ramaders: quantificacid6 1 mitigaci6. Eficiéncia en 1’Gs del nitrogen 1 altres nutrients a
I’agricultura i en la produccié ramadera. Us d’inhibidors de la nitrificacio en fertilitzants
minerals i en purins de porc. Recerca sobre la gestio de I’aigua de reg: Estimacio de necessitats
hidriques (biofisica de I’ambient) i programacié de regs en fruiters i en cultius herbacis (us de
sondes capacitatives per mesurar el contingut d’aigua al sol); seguiment de la trajectoria
sostenible dels nous regadius. Us de models de simulacié de sistemes agricoles (CropSyst) per
avaluar estratégies productives i medi ambientals. Aplicacions de les tecnologies de la
informacié espacial en agricultura de precisid (viticultura en particular). Analisis de canvis
d’us del sol i efectes sobre l'erosiod, sols i paisatge mitjancant tecnologies de la informacio
espacial (SIG, teledeteccio, bases de dades espacials, GPS). Sistemes d'informacid i avaluacio
de sols.

= Complexaci6 d’acids humics del sol amb metalls pesants
Dr. J. Puy jpuy@quimica.udl.cat
Dr. J. Cecilia, Dra. E. Companys, Dr. J. Galceran, Dr. J. Garcés, Dr. J. Salvador

Agronomia i produccio hortofructicola

= Agronomia sostenible per a zones de regadiu.

Dr. J. Lloveras lloveras@pvcf.udl.cat

Dra. F. Santiveri, Dra. C. Chocarro

DESCRIPCIO

S’estudien basicament els dos conreus més importants a la vall de I’Ebre, alfals,i el panis. En el
cas de I’alfals s’estudien els sistemes de produccid (adobats, densitats, varietats,etc) ien el cas
del panis, les tecniques d’adobat nitrogenat i els rotacions de cultius.

= Agronomia Sostenible en Zonas Mediterraneas de Secano

Dr. C. Cantero ccantero@pvcf.udl.cat

Dr. J. Lampurlanés

DESCRIPCIO

Los objetivos de la linea son: (1) Determinar el potencial de los sistemas de laboreo de
conservacion en los cultivos extensivos (Agricultura de Conservacion). (2) Optimizacion del
manejo de la fertilizacion nitrogenada (medio-ambiental, técnico y econdémico) en los sistemas
de secano. (3) Optimizacion de técnicas de cultivo relacionadas con la produccion integrada en
estas zonas (a partir de la informacion generada por los objetivos 1 y 2). Desarrollo de
rotaciones de cultivos con especies tradicionales y alternativas.

= Gestio pastoral de superficies herbacies

Dra. R. Fanlo rfanlo@pvcf.udl.cat

DESCRIPCIO

L’objectiu d’aquesta linia de recerca és esbrinar quines variables de 1’ecosistema pastoral sén
influides pels canvis de carregues ramaderes. Els ecosistemes estudiats corresponen a sistemes
ramaders d’explotacid extensiva, en tres tipus d’ambients: alta muntanya, temperats i
xericomediterranis. Les variables a estudiar son produccié de materia seca, qualitat farratgera,
diversitat especifica i cobertura vegetal.

= Optimitzacio de la tecnologia de produccid fructicola. Poda i aclarida mecaniques.
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V. Urbina urbina@hbj.udl.cat

DESCRIPCIO

Es tracta de desenvolupar un sistema tecnologic basat en la mecanitzacido d’algunes de les
activitats més importants del procés de produccio, tot contribuint d’aquesta manera a la
reduccid de costos, sense comprometre la productivitat i augmentant la rendibilitat. Per fer-ho,
es caracteritzen els sistemes de plantaci6 adaptats a la mecanitzacio i se n’avalua I’efecte sobre
la quantitat i la qualitat de la producci6. També s’avalua la reduccio de costos del procés i els
efectes ambientals. Per altra banda, es tracta d’adaptar i posar a punt els equips de
mecanitzacié i determinar els parametres operatius.

= |nnovaci6 tecnologica en produccio horticola i horticultura ecologica
Dr. Lluis Martin martin@hbj.udl.cat
Dr. J. Costa, Dr. N. Pastor, Dr. A.M. Pelacho, Dr. J. Almacellas

Millora genetica de cultius i biotecnologia vegetal

= Millora genética de cultius.

Dr. I. Romagosa iromagosa@pvcf.udl.cat

Dr. J.A. Martin, Dra. M.A. Moralejo, Dra. M.P. Mufioz, Dr. G. Bricefio, Dr. J.L. Molina,

Dra. C. Royo, Dra. D. Villegas, Dr. M. Moragues, Dr. A. Michelena

DESCRIPCIO

Els principals objectius cientifics del grup son el seglients:

1. Aprofundir en el coneixement de la genética de la resistencia/tolerancia dels cerals (blat i
ordi) a la sequera.

2. Congixer els mecanismes genctics que regulen 1’adaptacid fenologica dels cereals a diversos
ambients.

3. Caracteritzar, tant fenotipica com geneticament, germoplasma elit i autocton de blat i ordi,
per tal de localitzar QTLs associats a les caracteristiques d’interes per a la millora.

4. Desenvolupament de models d’analisi de la interaccid genotip x ambient i QTL x ambient.

= Ecofisiologia vinculada a la millora genética i al maneig de cultius extensius

Dr. G. Slafer slafer@pvcf.udl.cat

Dra. R. Savin

DESCRIPCIO

L’objectiu principal de les linies de recerca en aquest grup és augmentar el nostre coneixement
sobre les bases fisiologiques del rendiment i la qualitat dels principals conreus extensius en la
regié mediterrania. Fem estudis de (i) desenvolupament dels cultius (bases fisiologiques i
genetiques; interrelacions entre el desenvolupament i el rendiment), (ii) creixement dels cultius
(acumulacio i particié de la biomassa, economia del nitrogen i de 1’aigua, i relacions font-
abocador) i (iii) qualitat dels grans (resposta a estressos ambientals i acumulacid i relacions
entre els diversos components). Els nostres treballs es fan a escala de conreu amb experiments
al camp i també en condicions controlades. Els estudis s’orienten a augmentar la productivitat i
la sostenibilitat dels cultius a través de la millora en les estrategies de maneig i de la millora
genética. Principalment treballem amb blat i ordi, pero també amb colza, soja, gira-sol i panis.

= Desenvolupament in vitro i in vivo d’espécies cultivades
Dra. A. Pelacho pelacho@hbj.udl.cat
Dr. J. Costa, Dr. J. Sanfeliu, Dr. LI. Martin

= Biotecnologia vegetal aplicada

Dr. P. Christou christou@pvcf.udl.cat
Dra. T. Capell, Dra. E. Stoger
DESCRIPCIO
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L’objectiu principal de la nostra linia de recerca es aprofundir en el coneixement de les
aplicacions biotecnologiques als cereals. Estudiarem |’obtencié de cereals que presentin
tolerancia a les condicions adverses com la sequera; cereals que siguin resistents als atacs
d’insectes; cereals capacgos de produir proteines recombinats d’alt valor farmaceutic i també
estudiarem cereals que acumulen vitamines i micronutriens enfocat a un programa de
biofortificacié nutricional. Analitzarem les normatives que regulen aquest tipus de millora
genetica i com la societat i la politica les influeixen.

Control i ecologia de plagues agricoles i malherbologia

= Control integrat de plagues agricoles

Dr. R. Albajes ralbajes@pvcf.udl.cat

Dr. X. Pons, Dra. M. Eizaguirre, Dra. M.J. SarasUa, Dr. J. Avilla, Dra. A.M. Jauset, Dr.
M. Artigues, Dr. C. Gemeno, Dra. C. Lépez

= Virologia vegetal: caracteritzacio i epidemiologia de virus
Dra. M.A. Achon achon@pvcf.udl.cat
Dr. V. Medina, Dr. J. Segarra

= |nteraccions planta-microorganisme-vector
Dr. V. Medina medinap@pvcf.udl.cat
Dra. M.A. Achon, Dr. C. Colinas, Dr. J. Wierzchos

= Malherbologia: biodiversitat de sistemes agricoles, biotips resistents i ecologia de males
herbes exotiques invasores

Dr. J. Recasens jrecasens@hbj.udl.cat

Dr. A. Taberner, Dr. F. Riba, Dr. A. Royo, Dr. J.A. Conesa

DESCRIPCIO

El grup de malherbologia desenvolupa la seva activitat en 1’ambit de la biologia, 1’ecologia i el
maneig de les males herbes. En els darrers anys s’han desenvolupat diversos projectes en
I’estudi de poblacions de males herbes de cereals d’hivern (Lolium rigidum, Papaver rhoeas,
Galium spp), concretament sobre el seu comportament germinatiu, la demografia, la dinamica
poblacional i la resposta a diverses técniques de maneig. L’estudi de poblacions resistents a
herbicides ha estat motiu de més aprofundiment, en especial la seva resposta a metodes de
control alternatius o possibles diferéncies en la seva aptitud (fitness). Un segon focus de treball
¢és I’estudi del comportament ecologic de males herbes exotiques invasores: a partir de les
causes per les quals proliferen, se’n volen congixer els atributs biologics i1 valorar I’impacte
economic que ocasionen en els sistemes agricoles o naturals. Una tercera linia de recerca, la
més recent, consisteix en I’estudi des d’una perspectiva ecologica del paper de les males herbes
en els agrosistemes i en especial en la cadena trofica d’altres éssers vius. Els treballs que es
desenvolupen se centren en tres aspectes concrets: 1) analitzar la diversitat vegetal dels
sistemes cerealistes de seca, seguint la particid additiva: camp (cultiu), paisatge i territori; 2)
avaluar la utilitat dels marges dels sistemes cerealistes d’arees de seca com a indicadors de
biodiversitat; 3) avaluar la relacio funcional existent entre depredadors de llavors i males
herbes i la seva possible aplicacié a models poblacionals.

Produccié animal

= Millora genética del porci

Dr. J. Estany jestany@prodan.udl.cat

Dr. M. Tor, Dr. D. Villalba, Dr. J.L. Noguera, Dra. R. Pena, Dra. R. Quintanilla

DESCRIPCIO
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L’activitat principal del grup consisteix a desenvolupar metodes de seleccid 1 millora de linies
porcines que siguin eficients en el nostre entorn productiu. Una bona part de la recerca se
centra en la millora genética de la qualitat de la carn i, en particular, en com modificar el
contingut i la composicio del greix intramuscular sense afectar desfavorablement altres
caracters d’interés. Aix0 es pretén aconseguir, per una part, millorant els actuals sistemes
d’avaluacio genética amb la utilitzacid de metodes més eficients d’analisi del greix, i, per
I’altra, desenvolupant-ne de nous a partir de la identificacio de gens o biomarcadors associats.

= Gestio de la produccié porcina: eficacia técnica, economica y mediambiental
Dr. D. Babot dbabot@prodan.udl.cat

= Alimentacio de remugants
Dr. J. Balcells balcells@prodan.udl.cat

= Factors que afecten 1’eficacia reproductiva en bestiar bovi lleter

Dr. F. Lopez flopez@prodan.udl.cat

Dra. C. Nogareda

DESCRIPCIO

L’aprofundiment en 1’epidemiologia dels principals desordres reproductius de naturalesa no
infecciosa, com la infertilitat o les peérdues de gestacio, i I’optimitzacié del maneig reproductiu
son les materies d’estudi principals. A través d’aquests punts es pretén un millor coneixement
de la fisiologia reproductiva del bestiar bovi lleter i de les particularitats de 1’alta produccié. Es
important, doncs, la identificacio i comprensié dels factors ambientals, dels de maneig i dels
propis de I’animal (clinics 1 bioquimics) que afecten els resultats reproductius.

Analisi i qualitat dels aliments

= Composicio i qualitat de productes vegetals. Compostos bioactius d’aliments.
Biodisponibilitat i capacitat antioxidant

Dra. M.J. Motilva motilva@tecal.udl.cat

Dra. M.P. Romero

DESCRIPCIO

1. Control de qualitat de ’oli d’oliva verge. Analisi de components minoritaris d’intercs
biologic: polifenols, pigments 1 tocoferols. Avaluacié de 1’efecte de factors agronomics
(varietat d’oliva, zones de produccio, climatologia i sistemes de conreu) i tecnologics sobre la
composicid 1 la qualitat de I’oli d’oliva verge. Propietats nutricionals de 1’oli d’oliva verge.

2. Metodologia per a I’avaluaci6 d’ingredients per aplicar en la formulaci6 d’aliments
funcionals. Obtenci6 d’extractes i1 analisi de la composicio. Avaluaci6 de les propietats
d’interés biologic. Sistemes d’avaluacié de la digestibilitat i biodisponibilitat d’ingredients
funcionals.

= Propietats fisicoquimiques en aliments

Dr. A. Ibarz aibarz@tecal.udl.cat

Dr. S. Garza

DESCRIPCIO

Estudi dels canvis que es produeixen en les propietats fisicoquimiques en derivats de fruita en
el procés d’elaboracio de 1’aliment, amb la finalitat d’obtenir dades que permetin 1’optimitzacio
del parametres de processament y la seua aplicacio al disseny dels equips.

= Metabolomica agroalimentaria

Dr. R. Canela canela@quimica.udl.cat

Dr. M. Riba, Dr. A. Sans, Dr. J. Eras, Dra. M. Balcells
DESCRIPCIO
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La produccié de metabolits pels sistemes vius esta relacionada amb la seva desposta als canvis

biologics i mediambientals. Aquest fenomen ¢&s responsable d’una gran variabilitat en la
produccid. Per una part, es pretén estudiar nous productes naturals que puguin ser emprats en
lluita integrada, i basicament obtenir productes d’origen vegetal bioactius, i també identificar i
aconseguir feromones i cairomones de plantes (particularment aromes i metabolits defensius).
Per una altra part, es treballa en la identificacio, quantificacio i separacié de metabolits de
plantes amb aplicacions en camps com la cosmética, la farmacia i la preparacié de nous
materials.

= Determinacio i efectes de la concentracio de ions metal-lics lliures en aliments
Dr. J. Puy jpuy@quimica.udl.cat
Dr. J. Cecilia, Dra. E. Companys, Dr. J. Galceran, Dr. J. Garces, Dr. Salvador

= Estudi nutricional de nous aliments i subproductes de la indUstria alimentaria
Dra. A. Monico amonico@tecal.udl.cat
Dra. M.T. Pique, Dra. T. Hernandez

Tecnologia de postcollita

= Detecci0 i control de patogens de transmissié alimentaria en productes vegetals

Dra. |. Vifias ivinas@tecal.udl.cat

Dra. M. Abadias

DESCRIPCIO

1. Avaluaci6 de la preséncia de patogens de transmissié alimentaria durant tota la cadena
alimentaria.

2. Estudi de la capacitat de creixement dels principals patdgens de transmissié alimentaria en
fruites i hortalisses fresques i tallades (quarta gamma).

3. Metodes de control dels patogens de transmissio alimentaria (agents de biocontrol,
substancies GRAS)

= Desenvolupament de sistemes alternatius als productes quimics de sintesi per al control de
podridures en postcollita de fruita. Control biologic

Dra. |. Vifias ivinas@tecal.udl.cat

Dr. J. Usall, Dra. N. Teixido, Dra. R. Torres

DESCRIPCIO

1. Estudi de les principals malalties de postcollita de fruita.

2. Desenvolupament d’agents de biocontrol per a I’aplicacié comercial en el sector fruiter.

3. Avaluacio de métodes fisicoquimics i combinacio amb agents de biocontrol.

= Epidemiologia de les malalties d’interes en postcollita
Dr. J. Usall jusall@int.udl.cat
Dr. J. Segarra, Dra. N. Teixido, Dra. I. Vifias

= Avaluacio de nous tractaments de postcollita per a la millora de la qualitat i del potencial de
conservacio en préssec i nectarina

Dra. I. Lara lara@quimica.udl.cat

Dr. J. Graell, Dra. M.L. Lépez, Dra. G. Echeverria

DESCRIPCIO:

El préssec (Prunus persica L.) és un fruit climatéric que a les seves atractives propietats

organoléptiques afegeix un alt contingut en acid ascorbic, carotenoids i compostos fenolics

precursors d’antioxidants. Tanmateix, els fruits maduren 1 es deterioren de seguida a

temperatura ambient, fet que limita considerablement la seva comercialitzacié. La practica

comercial habitual inclou la conservacio a baixes temperatures per alentir aquests processos i
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retardar la senescéncia dels teixits i el desenvolupament d’infeccions, perd aquest Proces
condueix sovint a I’aparicio de danys per fred. Els tractaments postcollita que s’han provat com
a alternativa no han estat totalment satisfactoris, i per aquesta rao cal estudiar noves estratégies.
Els tractaments que s’estudiaran inclouen I’aplicacio de 1-MCP, la conservacio en atmosferes
controlades amb alt nivell de CO2 i els xocs termics.

= Control de fisiopaties, metodologies no destructives i producci6 ecologica en postcollita de
fruita

Dra. I. Recasens irecasens@hbj.udl.cat

Dra. Y. Soria, Dr. T. Casero, Dr. C. Larrigaudiere

DESCRIPCIO:

Identificacid i control d’alteracions fisiologiques en la fruita durant la conservacio frigorifica i

desenvolupament de sistemes de prediccid. Estudi de I’influencia de la nutriciéo mineral, de la

data de collita i de les condicions de conservacié en el desenvolupament de les alteracions.

Validacio 1 implantacio de sistemes d’analisi no destructius, acustics, espectrofotométrics i de

fluorimetria per a determinar I’estat de maduresa, les alteracions i qualitat de la fruita.

Caracteritzacio fisiologica i qualitativa de pomes obtingudes amb sistemes de produccio

ecologica i estudi de la seva aptitud de conservacid. Alternatives no quimiques per al control

de les alteracions.

= Tecnologia de la conservacid frigorifica de fruits: efectes sobre la qualitat

Dr. J. Graell graell@tecal.udl.cat

Dra. M.L. Lopez, Dra. I. Lara, Dra. G. Echeverria

DESCRIPCIO:

Es pretén determinar la influéncia de diferents condicions de maneig poscollita (data de
recol-leccié, atmosfera i periode de conservacid, vida comercial) sobre diversos aspectes de
qualitat dels fruits: color d’epidermis, fermesa, contingut de sucres i1 d’acids, atributs
sensorials, etc. S’estudia especialment la influéncia que tenen les concentracions de O2 1 CO2
(en atmosferes controlades) sobre la qualitat del producte. Els productes objecte d’estudi son
diverses varietats de fruits de llavor (pomes i peres) i de pinyol (préssecs). Com a complement
dels resultats, s’utilitzen models matematics per esbrinar les relacions que hi ha entre les
caracteristiques fisico-quimiques i els atributs sensorials del producte, aixi com amb
I’acceptacio per part dels consumidors.

= Aromes, qualitat sensorial i residus en fruits i hortalisses.

Dra. M.L. Lopez mluisa@tecal.udl.cat

Dra. G. Echeverria, Dr. J. Graell, Dra. I. Lara

DESCRIPCIO:

Es pretén determinar la influéncia de diferents factors (varietat, data de recol-leccio,
concentracions de O2 1 CO2 en la atmosfera d’emmagatzematge, periode d’emmagatzematge
frigorific, vida comercial, dosi dels productes quimics de sintesi i métode d’aplicacio
industrial, entre d’altres) sobre la qualitat sensorial, la qualitat aromatica i1 la qualitat sanitaria
dels fruits de llavor i de pinyol, aixi com d’hortalisses. A més, mitjangant 1’analisi multivariant
es pretén determinar la influéncia que els diferents factors, els parametres fisico-quimics i els
parametres sensorials tenen sobre la acceptacié (avaluada sensorialment) de fruites i
hortalisses per part dels consumidors.

= Factors relacionats amb 1’estovament de fruits durant la maduracio. Rellevancia per al
potencial de conservacio i la qualitat nutricional.

Dra. I. Lara lara@quimica.udl.cat

Dr. J. Graell, Dr. F. Gatius, Dr. P. Guillén, Dra. M. Llovera

DESCRIPCIO:
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L’estovament de fruits associat a la maduracio limita considerablement la vida comercial en
alguns casos, ja que augmenta la susceptibilitat a danys mecanics i infeccions, i en restringeix
el potencial de conservacio. La fermesa és també un dels factors clau que defineixen la textura
del fruit, un dels atributs amb més pes a I’acceptabilitat sensorial de la fruita dol¢a. Tot i la
seva importancia fisiologica i comercial, els factors critics que condueixen a la pérdua de
fermesa durant la maduracié i post-collita de fruits no han estat encara identificats. Tot i que
aquest fenomen ha estat atribuit, de manera quasi invariable, al desensamblatge de la lamina
mitja, a la degradacidé dels polisacarids que formen les parets cel-lulars primaries i a la
disrupcio de les interconnexions que hi estableixen, la supressio genética de ’expressio de
diversos gens relacionats amb I’estructura i composicid de les parets cel-lulars ha tingut en
general efectes minims sobre la fermesa del fruit, suggerint que existeixen altres factors també
determinants per a aquest atribut. En aquest context, els resultats d’alguns treballs recents
indiquen gue la composicio i arquitectura de la cuticula del fruit, i els canvis que experimenten,
poden ser també una part integral i regulada del procés de maduracid, fins el moment
subestimada. Es disposa també¢ d’evideéncies que indiquen que la degradacio dels polisacarids
de paret cel-lular podria estar mediada en part per mecanismes oxidatius no enzimatics, amb un
rol important per als radicals generats a partir d’acid ascorbic, que pot ser sintetitzat a partir de
I’acid D-galacturonic que s’allibera per degradacié de pectines en fases avancades de la
maduracio, i al seu torn intensificar el desensamblatge de la paret cel-lular. Per tant, alguns
factors relacionats amb 1’estovament del fruit tenen també incidéncia sobre la seva qualitat
nutricional. L’estudi de la relacid entre aquest aspecte de qualitat i les propietats bioquimiques
i estructurals de les capes superficials (cuticula i epidermis) del fruit és també un objectiu
d’aquesta linia de recerca.

Tecnologia dels aliments

= Aplicacié d’enzims a processos agroalimentaris

Dr. J. Pagan jpagan@tecal.udl.cat

DESCRIPCIO

Aquesta linia de recerca consisteix en ’aplicacid d’enzims, o bé aillats d’origen natural o bé
preparats enzimatics industrials, a processos com I’aprofitament de residus agroalimentaris,
amb diversos objectius:

1. Produccié d’additius alimentaris (espessidors, gelificants, edulcorants, etc.)

2. Producci6 d’etanol

3.Produccié de molécules bioactives

Els treballs es portaran a terme al Laboratori d’Enzimologia d’Aliments, dins del Departament
de Tecnologia d’Aliments. Es desenvoluparan en bioreactor amb control de temperatura, pH,
agitacio, temps i volum d’oxigen. Es provara d’immobilitzar els enzims en el bioreactor, per tal
d’aprofitar-los al maxim. Tots els processos s’hauran d’optimitzar. Un cop s’hauran obtingut
els productes finals, caldra portar a terme técniques de laboratori com electroforesi,
cromatografia de filtracio6 molecular, reologia, obtencidé de parametres d’emulsions, etc., per
caracteritzar tant les molecules que s’han

obtingut com les seves aplicacions.

= Micologia aplicada. Metabolisme fungic. Fongs i micotoxines en aliments

Dr. V. Sanchis vsanchis@tecal.udl.cat

Dra. S. Marin, Dr. A.J. Ramos, Dra. N. Sala, Dra. M. Torres

DESCRIPCIO

1. Controlar les micotoxines en els aliments. Dissenyar models matematics que ajudin al
control de les floridures toxigéniques als aliments.

2. Estudiar les interaccions entre factors abiotics i biotics que poden afectar al
desenvolupament de floridures toxigeniques i la produccié de micotoxines. Estudiar la seva
ecofisiologia.
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3. Coneixer els nivells de contaminacid per micotoxines dels aliments consumits a Catalunya.
Valorar la ingesta dels contaminants estudiats per la poblacié catalana i identificar possibles
poblacions de risc.

4. Primera aproximacio de la contaminacié ambiental per micotoxines.

5. Desenvolupar nous biocatalitzadors fungics tipus cél-lules sense creixement (restingcells)
per obtenir additius amb aplicacié alimentaria o per a d’altres industries com la farmaceutica,
la cosmeética o la de polimers.

= Noves tecnologies en la conservacié d’aliments: aplicacio de polsos eléctrics d’alta intensitat
de camp. Conservacié de fruites fresques tallades. Aprofitament de subproductes del
processat de productes vegetals.

Dra. O. Martin omartin@tecal.udl.cat

Dr. V. Gimeno, Dr. J. Giner, Dr. R. Soliva, Dra. A. Monico

DESCRIPCIO

El grup de recerca Noves Tecnologies de Processat d’Aliments, del Departament de

Tecnologia dels Aliments de la Universitat de Lleida, t¢ com a objectiu principal la

conservacid dels aliments, especialment vegetals, tot garantint la seva seguretat perd sense

canvis substancials en les propietats nutricionals i sensorials. Aixo s’estudia mitjangant la

utilitzacio de tecnologies emergents no térmiques, com ara I’aplicacié de polsos eléctrics d’alta

intensitat de camp en aliments liquids, o bé per combinacié de métodes, que inclouen polsos de

llum intensa, modificacio de ’atmosfera, Gs de recobriments comestibles, antimicrobians i

antioxidants naturals per a la conservacié de fruites tallades, i purés. Els diversos aspectes que

s’estudien per avaluar la seguretat i 1’estabilitat dels aliments son: microbiologia, activitat

enzimatica, propietats fisiques, nutricionals i sensorials, i també estudis de vida util des dels

diferents punts de vista. Com a complement dels resultats experimentals, s’utilitzen models

matematics per descriure els fenomens observats. D’altra banda, la caracteritzaci6 1 1’extracciod

de compostos bioactius a partir de subproductes de fruites i altres vegetals i el

desenvolupament de productes nous utilitzant aquests extractes formen part rellevant

de I’activitat del grup.

Enginyeria hidraulica, hidrologica i del medi rural

= Gestid de recursos hidrics en zones de regables
Dr. J. Barragan barragan@eagrof.udl.cat

= Disseny de xarxes de distribucié d’aigua a pressio

Dr. J. Monserrat monserrat@eagrof.udl.cat

DESCRIPCIO

Un aspecte important en el disseny de xarxes de distribucié a la demanda es la determinacio
dels cabals circulants pels trams. En aquesta linia s’estudien metodes que millorin la estimacio
d’aquests cabals, tenint en compte factors com 1’heterogeneitat de conreus en una zona o la
tarifacio horaria del consum per motius energétics.

= Modelitzacio d’operacions d’assecament
Dr. M. Llorca millorca@eagrof.udl.cat

Noves alternatives a la produccio agraria

= Agricultura de precisio, agrotica i agrotecnologia

Dr. J.R. Rosell jr.rosell@eagrof.udl.cat

Dr. J. Arno, Dr. A. Escola, Dr. J. Masip, Dr. S. Planas, Dr. J. Pomar, Dr. M. Ribes, Dr. R.
Sanz, Dr. F. Solanelles, Dr. E. Gil, Dr.Luis Val.

DESCRIPCIO


mailto:barragan@eagrof.udl.cat
mailto:monserrat@eagrof.udl.cat

»

J

) 4

Doctorat en Ciencia i Tecnologia Agraria i Alimentaria

Les activitats de recerca que es fan actualment abasten el desenvolupament i 1’adequaci6 de
noves técniques i equips per a 1’aplicacié de fertilitzants i productes fitosanitaris, amb un
eémfasi especial en I’adquisicio6 i la cartografia de dades (GPS, geoestadistica). El desplegament
de sistemes intel-ligents robotitzats per al desenvolupament i 1’aplicacié de la ramaderia de
precisio. Els sistemes de control instal-lats en la maquinaria (agricultura de precisio, electronica
embarcada) i el desenvolupament de maquinaria de nova generacio.

= Us de material vegetal per a la preparacié de productes amb interés industrial mitjancant
metodes quimioenzimatics

Dr. R. Canela canela@quimica.udl.cat

Dra. M. Torres, Dra. M. Balcells, Dr. J. Eras, Dra. G.Villorbina

DESCRIPCIO

Aquesta linia esta dirigida a 1’as de productes i subproductes agraris en la preparacido de

substancies 1 materials no alimentaris. Els treballs dissenyats impliquen 1’us de processos

biotecnologics i quimics. Una de les linies de treball se centra en I’aprofitament d’acilglicérids

per a I’obtencié de biocombustibles, la preparacid6 de productes tutils en camps com la

cosmeética o la farmacia, i també la preparacio de nous materials (biorefineries). Aixi mateix, es

treballa en I’aprofitament d’altres productes, com ara la proteina de closca d’ou. Per

desenvolupar aquests processos s’empren metodes convencionals i altres de basats en

microones i liquids ionics

Economia

= Administracio d’empreses y gestid economica de los recursos naturals.

Dr. Francisco Juarez Rubio fjuarez@aegern.udl.cat

Dra. M. Viladrich Grau, Dra. M.Clop i Gallart, Dra. M.I. Juarez Rubio, Dr. P.Sabaté Prats, Dr.
M. Ruiz Gonzaélez

DESCRIPCIO:

L’Administracié d’Empreses és una disciplina definida internacionalment, que tracta de les
funcions administratives de planificacio, organitzacid, integracié de personal, direcci6 i control
en les organitzacions denominades empreses, des de la perspectiva de la productivitat. En
I’Economia dels Recursos Naturals convergeixen aspectes metodologics derivats de
I’Economia i aplicacions en I’ambit agroforestal.
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