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16 y 17 de diciembre de 2008

Lleida
La I Jornada de Difusion Tecnoldgica
de Innopan recoge experiencias en las
que a través del conocimiento 16 de diciembre:
cientifico, la tecnologia y la tradicidon Salén de Actos de la Diputacié de
se innova en la cadena cereales- Para mas informacion: Lleida. C/Carme, 25.
harina-pan.
Innopan - Centro de Difusién 17 de diciembre:
Tecnoldgica del Sector Panadero Sede del Gremi de Flequers de les
Terres de Lleida. Avda. Madrid, 15.
Parc de Gardeny, 25003 (Lleida)
info@innopan.com
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PROGRAMA

Martes, 16 de diciembre

Miércoles, 17 de diciembre

Boletin de inscripcion

I Jornada de Difusidon Tecnoldgica

ACC10 CIDEM/COPCA de Catalufia.

PROGRAMA Programa Innopan 2008
9:30-10:00h Entrega de documentacién y acreditaciones 9:30-9:45h Bienvenida. Presentacién de la Jornada. 16 17 de dici b de 2008. Lleid
Bienvenida. Presentacion de Innopan. Montse Minguez. Regidora Delegada de Noves Tecnologies i Parc y € diciempre de : €ida
10:00-10:15h Lorenzo Alonso, Vicepresidente de Innopan. L .
. Tecnologic.
Agueda Garcia-Agullo, Directora de Innopan. 8 . N om bre y a pe l l |dOS
s — - ” 9:45-10:10h El proceso de certificacion. Carlos Lalueza. Area de Certificacion
10:15-10:45h Formacidn de un panel especializado en pan. Ménica Elia, L. N
' ' Responsable de Proyectos de Innopan. ecoldgica de Cataluiia. CCAPE.
“Instrumentos del CDTI para la financiacién de proyectos de I+D 10:10-10:35h Mo‘henda ec?loglca: una experiencia de eXIth. Francisco Cervds. Em resa/I nstitucic’)n
10:45-11:15h | empresarial Carlos Franco. Departamento de Coordinacién y Farines Cervos S.A. Les Borges Blanques. Lleida. p
Dinamizacidon del Direccion de Tecnologia del CDTI. 10:35-11:00h La calidad de las harinas ecoldgicas. Jordi Maja. La Grana.
11:15-11:45h Cristina Pefia. Asesora Tecnoldgica en el sector agroalimentario de Aliments Ecoldgics. Sant Vigent de Castellet.

12:00-12:15h

Inauguracién de la Jornada por Angel Ros, Excmo. Alcalde de Lleida.

11.00-11:25h

Café y pan dulce

Departamento/Titulo

Llards. Presidente del Gremi de Forners de les Terres de Lleida.

17:45-18:15h

CLAUSURA

Lleida Qualitat. Diputacién de Lleida.

Jordi Rodriguez, Gerente de Transferencia Tecnolégica de ACC10.
(invitacion jornada dia siguiente)

11.25-11:50h Aditivos para la produccién ecoldgica. Beatriz Salas. Eurogerm.
12:15-12:45h  Café y pan dulce Lab. Girona.Espafia.
Investigacion sobre el pan durante las ultimas décadas. Dra. M2 José 11:50-12:15h Comercio electrénico de productos ecoldgicos: un caso real. Forn D 4
12:45-13:15h | Motilva. Profesora de Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Can Busquets. Vallés Oriental. Ireccion
de Lleida. 12:15-12:40h Aspectos tecnoldgicos de la panificacion ecolégica. Monica Elia.
La mejora de cereales en la historia. Conxita Royo, Investigadora del Responsable de Proyectos. Innopan.
13:15-13:45h Institut de Recerca i Tecnologia Agroaliméntaries (IRTA) de Lleida. 12:40-13.30h Taller: Masas madre de produccion ecoldgica. Antonio.Bioku, C P Ocalidad
Generalitat de Catalunya. Pastisseria ecologica. Lleida. — ~
Utilizacion de una cdmara climdtica con un nuevo sistema de 14.00h Aperitivo
13:45.14:15p | Fumidificacién para la mejora de los procesos de enfriamiento y Lugar de Sede del Gremi de Flequers de les Terres de Lleida
’ ’ congelacion de pan". Marta Macias. ttz-BILB/EIBT European institute presentacién Avda. Madrid, 15 Provincia Pa |,S
of Baking Technologies. 25002 Lleida
14.15-15:15h  Comida
15:15-15:40h Caracterizacion y retencidn del cardcter crujiente del pan. Cristina ,
’ ’ Primo. Tl Food and Nutrition, Paises Bajos. Telefono Fax
Panificacion en dietas especiales: la celiaquia. Matilde Torralba.
15:40-16:05h . o .
Presidenta de la Asociacién Catalana de Celiacos.
Pan liquido en aerosol. Marcelo Tejedor. Aerosol de Plata 2008. .
16:05-16:30h auido € . o el -mail
Premio a la innovacién industrial.
Algo mds que grasas. Marina Simdn. Research Manager , T 500
16:30-16:55h
Puratos S.A.
16:55-17:20h Sustitucion de Datem con nuevas lipasas. Oscar Prims. Area Sales
' ' Manager. Baking & Beverage Enzymes. DSM Food Specialties S.L. D ler. D|'a D Dos d ias
Incorporacién de productos tradicionales a la oferta actual. Manel : AR
17:20-17:45h P P f Inscripcion:

29, Dia



