divendres, 25 de novembre de 2022

En marxa tres recerques conjuntes d'investigadors
de Medicina i I'ETSEA

Per reduir micotoxines als sucs de poma, |'anémia ferropénica en
porcs i dissenyar aliments funcionals contra |'obesitat

Descarregar imatge

El proper mes de desembre es posen en marxa tres

projectes de recerca sobre agroalimentacio i salut on hi )
treballaran conjuntament investigadores i investigadors de
la Facultat de Medicina i I'Escola Técnica Superior
d'Enginyeria Agraria (ETSEA) de la Universitat de Lleida.
Aix0 sera possible gracies a la convocatoria interna per a
projectes col-laboratius de recerca en agricultura,
alimentacid, nutricié i salut AgroHealth de la Fundacio
Centre de Recerca en Agrotecnologia-Agrotecnio i
I'Institut de Recerca Biomédica de Lleida Fundacio Dr.
Pifarré (IRBLleida) i que compta amb el suport
Departament d'Accio Climatica, Alimentacio i Agenda [RUGEEEIEREEECIERLRCE IR EN O EE R ke
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De les sis propostes que optaven a la convocatoria, dotada amb 135.000 euros (60.000 provinents de
I'RBLIleida, 40.000 de la Generalitat i 35.000 d'Agrotecnio), se n'han financat tres amb el maxim de pressupost,
45.000 euros per a cadascuna.

Es tracta de: Viabilitat tecnologica i estudi toxicologic d'una estratégia de biotransformacio per a reduir la
patulina en els sucs de poma, dirigit per Immaculada Vifias i José Serrano, l'objectiu del qual és desenvolupar
un metode de reduccié de la micotoxina patulina en el suc de poma; Porcs de deslletament: un model animai
per a resoldre I'aneémia ferropénica a base de llevat modificat biotecnologicament, dirigit per la M2 Angeles de la
Torre i Gabriel de la Fuente, que estudiar la creacié d'un model biosostenible i segur per pal-liar 'anémia
ferropenica en poblacions porcines; i Disseny d'aliments funcionals amb ingredients actius amb potencials
propietats antiobesitat, dirigit per Gemma Belli i Olga Martin, que avaluara els efectes del consum de principis
actius de fibres dietétiques, probidtics i estructures que contenen b-caroté en la modulacié de la microbiota
intestinal i els marcadors inflamatoris associats a I'obesitat.

Els projectes de dos anys de durada, han estat avaluats per I'Agéncia Estatal de Recerca del Ministeri de
Ciencia i innovaci6. Avui, Carmel Modol, secretari d’Alimentacié del Departament d'Accid Climatica, Alimentacié
i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya, Ignacio Romagosa, director d’Agrotecnio, i Diego Arango,
director de I'lRBLIeida, els han presentat al Parc Agrobiotech de Lleida.

Arango i Romagosa han destacat la importancia d'aquesta que accié conjunta pugui continuar desenvolupant-se
al llarg del temps i ajudi a visibilitzar la importancia de la innovacié agroalimentaria i el seu impacte en la salut.
Per a Modol és un bon exemple de com s’ha de tenir en compte al primer sector en la recerca multidisciplinaria,
"ja que aquest és la base d’'un model economic més sostenible que fa evident que la col-laboracié entre la
recerca alimentaria i en nutricié i salut poden millorar les condicions de vida dels nostres conciutadans".
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